
HIPPODROME DE SAINT-CLOUD

28>30 NOVEMBRE 2025

Vendredi :  
12h-21h 

Samedi : 10h-20h  
Dimanche :  

10h-18h

ENTR
ÉE

GRAT
UITE



EXPOSANTSÉdito
Soyez les bienvenus à cette 35ème édition du 
Salon du Terroir.
Oui, ce salon existe en effet depuis 35 ans. 
35 ans que nous favorisons la rencontre 
des meilleurs ambassadeurs de nos terroirs 
français avec les fins gourmets que vous êtes.

Vous allez retrouver vos artisans préférés mais 
aussi en découvrir de nouveaux qui sont au 
nombre de treize. 

Pour vous restaurer, vous avez le choix entre des 
spécialités venues du nord de la France mais 
aussi bretonnes, savoyardes et alsaciennes.

Nous vous proposons deux ateliers. Vous allez 
pouvoir vous initier à l’art délicat du dressage 
de table et goûter des cidres surprenants 
qu’une sommelière aura sélectionnés rien que 
pour vous.

Ce salon est un lieu de partage, de transmission 
d’émotions autour de produits de qualité issus 
de savoir-faire uniques.

Les fêtes de fin d’année approchent. Faites-
vous plaisir et faites plaisir à vos proches.

Bonne visite à tous !

Xabi ELIZAGOYEN
Conseiller Départemental

Adjoint au Maire chargé  
du Commerce et de l’Artisanat

Patrick OLLIER
Ancien Ministre, 
Maire de Rueil-Malmaison
Président de la Métropole 
du Grand Paris

Vins & 
champagnes
 
4 CHAMPAGNE DOURDON VIEILLARD
CHAMPAGNE
Champagne
9 DOMAINE VALMONT DE PERONNY
PROVENCE ALPES COTES D’AZUR
Vins
12 DOMAINE THEULOT JUILLOT
BOURGOGNE
Bourgogne rouge et blanc
27 CHABLIS DOMAINE ALEXANDRE
BOURGOGNE FRANCHE CONTE
Petit chablis
40 CHÂTEAU CALASSOU
OCCITANIE
Vins de Cahors
41 C.CHARTON FILS
BOURGOGNE 
Grands vins de Bourgogne
43 ANDRÉ HARTMANN
ALSACE
Vins et crémant d’Alsace
48 TERRES DES TEMPLIERS
OCCITANIE
Banyuls grand cru
52 CHAMPAGNE VERLET
GRAND EST
Champagnes
54 VIGNOBLES JANOUEIX
NOUVELLE AQUITAINE
Saint-Émilion, Montagne, Pomerol
57 GRANDS BOURGOGNES JEAN LECELLIER
BOURGOGNE
Vins et Spiritueux
60 DOMAINE MONTAUT
SUD OUEST
Vins AOC Jurançon
61 VINS ALSACE FREUDENREICH
ALSACE
Vins et crémant d’Alsace
62 VIGNOBLES SILVESTRINI
NOUVELLE AQUITAINE
Lussac, Saint-Émilion, Pomerol
63 DOMAINE MATHIFLO
PROVENCE ALPES COTES D’AZUR	
Muscat de Beaumes-de-Venise
65 DOMAINE LANGLOIS
CENTRE LOIRE
Pouilly-fumé
68 CHAMPAGNE JEAN HU
GRAND EST
Champagne
69 SCEA SAUTEREAU
NOUVELLE AQUITAINE
Saint-Émilion grand cru
71 STRAUB JOSEPH FILS -DOMAINE DE LA TOUR
ALSACE	
Vins d’alsace
72 CHÂTEAU TERRE VIEILLE
AQUITAINE
AOP-AOC Pécharmant - Chevalier
75 DOMAINE LAGUILLE 
OCCITANIE
Vins IGP Côtes de Gascogne
77 CHÂTEAU BOIS VERT
AQUITAINE	
Blaye côtes de Bordeaux
79 DOMAINE DU GRANIT BLEU
AUVERGNE-RHÔNE-ALPES
Vins AOP Brouilly Beaujolais
81 CHÂTEAU LARCHERE
NOUVELLE AQUITAINE
Vins bio AOC Monbazillac, Bergerac, 
Saussignac
82 VIGNOBLE DE LA ROSERAIE
VALLÉE DE LA LOIRE
Vins rouge et rosé
83 CHAMPAGNE DRIANT VALENTIN
CHAMPAGNE
Champagnes

LA FERME AUX ANIMAUX > Samedi & dimanche

DÉGUSTATIONS DE CIDRES : atelier animé par la 
sommelière Virginie Thomas.  
> Samedi et Dimanche : 13h-15h-17h. 
Inscriptions au commissariat général dans la limite des 

places disponibles.

L’ART DU DRESSAGE DE TABLE par Svetlana Sabri.  
> Vendredi : 16h, samedi et dimanche : 11h et 16h. 

Inscriptions au commissariat général dans la 
limite des places disponibles.

LE CŒUR DE LA CHORALE DES BRAVES : Chants 
basques, occitans et bretons.  

> En déambulation samedi.

Animations gratuites 

RESTAURANT PANORAMIQUE : Cuisine alsacienne

TENTE RESTAURATION : Cuisines savoyarde, bretonne  
et du Nord de la France

Restauration à thèmes

Le clown Pipo  

propose des tours 

de magie inédits 

pour les petits.

(Stand n°24)



87 CHAMPAGNE A. BOATAS & FILS
CHAMPAGNE
Champagne grand cru
EXT DOMAINE CHAINÉ 
OCCITANIE
Vins

Produits de la mer
 
15 LES SALAISONS DU GOLFE DE BRETAGNE
BRETAGNE
Poissons fumés sauvages
26 KERBRIANT
BRETAGNE
Conserves artisanales, produits de la mer
45 LA POINTE DE PENMARC’H
BRETAGNE
Conserves de la mer, sardines
66 CAVIAR DE FRANCE
NOUVELLE AQUITAINE
Caviar
EXT HUÎTRES DE NORMANDIE
NORMANDIE
Huîtres

Divers
 

16 TERROIRS & TRADITIONS 
ÎLE-DE-FRANCE

Bretzels artisanaux garnis, sucrés et salés
19 DOBERIS 

YVELINES
Coutelier
42 LE JARDIN AUX ESCARGOTS
AUVERGNE
Escargots élevés et cuisinés  
à la ferme
EXT EXOTIQUE DORMOY
ÎLE-DE-FRANCE
Traiteur Antillais

Salaisons, 
charcuterie,  
foie gras & patés

 
3 LE CANARD JOLI
AQUITAINE
Produits en frais et conserves à base d’oies 
et de canards gras
11 GRANIER & FILS 
TARN
Produits de charcuterie
13 HERBAE PORC NOIR DE BIGORRE AOP
OCCITANIE - HAUTES-PYRÉNÉES
Charcuterie, salaisons, viandes fraîches de 
Porc noir de Bigorre
30 FERME DE CARLES
OCCITANIE
Foie gras
33 CHARCUTERIE PONT ROMAIN
BRETAGNE	
Charcuterie
38 SPÉCIALITÉS TAUREAU DE CAMARGUE  
ET COCHE
OCCITANIE
Viandes et charcuteries artisanales de 
taureau
44 LA SOURBERE
NOUVELLE AQUITAINE
Foie Gras
51 DÉLICES DU PÉRIGORD
AQUITAINE	
Foie gras
55 SENTEURS CORSE
CORSE	
Fromage et charcuterie Corse
58 LE DOMAINE VOISIN
CENTRE
Foie Gras
64 LA CONSERVERIE DE LA TUILERIE
BOURGOGNE
Saucissons secs sans lactose ni 
conservateur
67 LOU TENCOU
AUVERGNE
Charcuterie et Foie gras
70 FOIES GRAS MONBLANC
NOUVELLE AQUITAINE
Foie gras
73 AGERRIA FOIE GRAS
NOUVELLE AQUITAINE
Foie gras de canard confits
85 À LA TRUFFE DU PERIGORD
NOUVELLE AQUITAINE
Foie gras, rillettes et plats cuisinés
EXT L’ART DU PÂTÉ EN CROUTE
CHAMPAGNE/ARDENNES
Pâté en croûtes

Boissons
 
10 MAISON GALARD BONNEFOY 

SUD OUEST
Cognac

17 DOMAINE L’HERMITIÈRE 
NORMANDIE
Cidres
25 BIÈRES DES GORGES 
PROVENCE ALPES COTES D’AZUR	
Bières artisanales
53 DOMAINE DE LA PINCONNIERE
NORMANDIE
Cidre, jus de pomme, vinaigre de cidre
56 SAVEUR D’ORNAIN-CELLIER DE REVIGNY
GRAND EST
Vin de Fraise, Vin de Fraise pétillant, sirop
EXT BRASSERIE RESPEKT 
ÎLE-DE-FRANCE
Bières
EXT LE P’TIT NORMAND 
NORMANDIE
Cidres
EXT BRASSERIE NEMETO
ÎLE-DE-FRANCE
Bières bouteille et pression

Confiseries
 
5 LE RUCHER DE L’ECOLE
BOURGOGNE
Miels, Pains d’épices, Nougats

14 LES DOUCEURS DE PROVENCE 
PACA
Nougats, calissons, pâte de fruits
23 CHOCOLAT BEUSSENT LACHELLE
HAUTS-DE-FRANCE
Chocolats vrac, bûche marteau, tablettes 
et bouchées divers
36 MAISON LE JEUNE - CONFITURES  
DE FRANCK
CENTRE
Confitures
46 LA PAPILLONNE
AQUITAINE
Miels et dérivés
59 NOUGATERIE DES FUMADES
OCCITANIE
Nougats et Chocolats
78 COMPTOIR DU CACAO 
CENTRE VAL DE LOIRE 
Chocolaterie artisanale
80 LA FERME DE PISSE RENARD
RHÔNE-ALPES
Crème de châtaigne nature et aromatisée

Boulangerie  
& patisserie
 

7 PAIN D’ÉPICES NICOLAS
PROVENCE
Pain d’épice artisanal
37 LAURET DEPUIS 1880 
OCCITANIE -AUVERGNE
Gâteau à la broche, Fouace, Fondant,  
Sablé et fromage Breborioux
49 UN PTIT BRETON 
BRETAGNE
Gâteaux Bretons 
76 BISCUITERIE NAVARRO
PACA
Biscuits artisanaux

Fromage, lait
 
6 LES CHÈVRES DE JABI
NORMANDIE	
Fromages de yaourt au lait de chèvre
18 GAEC DE L’ELANION 
OCCITANIE	
Éleveuse laitière, productrice fromagère
35 LES SAVEURS DU PAYS BASQUE
NOUVELLE AQUITAINE
AOP du Pays Basque - Gâteau Basque
39 FERME CHAPELLE 
OCCITANIE
Fromages
50 FROMAGES DE MONTAGNE
AUVERGNE / SAVOIE / JURA / PYRÉNÉES
Fromages de Montagne
74 FROMAGIE-VOGEL
PAYS DE LA LOIRE
Tommes du Berry, Tommes de Beaufort
EXT LA FERME DE LIZ / LA FROMAGERIE
CHAMPAGNE / BOURGOGNE	
Fromage Montrond, Comté, Morbier

Condiments et 
accompagnement
 
1 LE VIEUX MOULIN
PROVENCE ALPES COTES D’AZUR	
Huile d’olive – Tapenades
2 LES VERGERS DE BRITESTE
NOUVELLE-AQUITAINE
Pruneaux
28 LES VERGERS DE PEYRETTE
NOUVELLE AQUITAINE
Fruits secs & Pruneaux
29 SAVEURS MODERNES
NOUVELLE AQUITAINE
Truffes séchées
31 L’OURS ORANGE	
PROVENCE ALPES COTES D’AZUR	
Épices, sels, poivres
32 ILIOS GASTRONOMIE DE GRECE	
GRECE	
Huiles d’olives
47 MORILLE SAUVAGE
NOUVELLE AQUITAINE
Morilles séchées
84 NOIX DU VERCORS
AUVERGNE RHONE ALPES
Noix, huile de noix
86 MAISON CHARTEAU
PAYS DE LA LOIRE
Sels



WEEK-END FESTIF PLACE LINE RENAUDDÉGUSTATIONS / CONCERTS / ANIMATIONS FAMILIALES12-13-14 DÉCEMBRE 

INAUGURATION
DE LA HALLE 

GOURMANDE
DE L’ARSENAL 

SAMEDI 13 DÉCEMBRE 
DÈS 11H30

PÈRE NOËL     SÉANCES DE CONTES     ATELIERS CRÉATIFS & CULINAIRES
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PLAN DU SALON

ENTRÉE

L’Art du pâté 
en croute

Huîtres de 
Normandie

Association 
Espoir de vivre

Brasserie 
Nemeto

Exotiques 
Dormoy

La ferme 
de Liz

Brasserie 
Respekt

Domaine 
Chainé

Commissariat
Général
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18RESTAURATION

Association  
des Ch’tis 

Association  
des bretons 

Boulangerie

Le p’tit 
Normand


