R
Scolarest

LUNDI

05/01/2026

MARDI

SEMAINE 2

AU 09/01/2026

MERCREDI JEUDI

MALMAISON
Menu Vegetanien

VENDREDI

05/01/2026

06/01/2026

07/01/2026 ~ 08/01/2026

Salade de chou blanc mimolette

09/01/2026

Salade verte et gouda

Tajine de poulet

%

Boulettes de beeuf sauce orientale

2]

Emincé de porc roti

A
A=

Poisson meuniére et citron

S/P : Emincé de dinde roti

Omelette

Semoule et légumes couscous

Torsades et fromage rdpé

Riz et haricots verts Frites et ketchup

Epinards béchamel et pommes de terre

Gouda

Saint Nectaire

Fromage blanc nature et sucre

Fruit de saison BIO

Salade de fruits

Fruit de saison BIO

Galette des rois C

Gateau moelleux au chocolat

GOUTERS

Pain au lait et chocolat

Yaourt nature et sucre

Yaourt & la vanille bio

Barre marbrée

Pain et confiture

C Galette des rois

Compote pomme banane BIO

Fruit de saison BIO E

Compote pomme abricot

Madeleine

Légende
Label Péche | Plat /;forizllaétgr/; g’g}rigine Viande Bovine Indication Géographique 9 Local
Rouge responsable végetarien ie] Francaise (VBF) Protégé (IGP) L
Agriculture > Volaille OLV  Ovo-lacto-végétarien Haute Valeur CE2 Certification Région =~ i Recette du chef
Biologique Europe i Francaise 9 Environnementale Environnementale de niveau 2 7 Ultrapériphérique =
= (HVE) (RUP)
Ly i
oo Le Porc lﬁ’“’? \{
}",’10“:/ Francais = Bleu Blanc Coeur =30 Nouvelle recette

Scolarest vous souhaite un bon appétit !




R
Scolarest

LUNDI
12/01/2026

Betteraves vinaigrette et emmental

12/01/2026

MARDI

13/01/2026

Salade verte vinaigrette

SEMAINE 3
AU

Menu ('gdﬂ."‘t.ién-

MERCREDI

14/01/2026

Potage carottes et croutons

16/01/2026

JEUDI

VILLE DF W

MALMAISON

VENDREDI

15/01/2026

Chou rouge vinaigrette

16/01/2026

Chicken wings

7

Steak haché

Tarte de saison

Sauté de beeuf aux épices

@

Colin pané aux graines

Blé

Julienne de légumes BIO [F

Purée de pommes de terre

Salade verte vinaigrette décor

Boulgour BIO E

Carottes

Gratin de patate douce

Fromage blanc nature et sucre

Yaourt aux fruits

Camembert BIO

Fruit de saison BIO

Banane BIO

Fruit de saison BIO

GOUTERS

Pain et confiture

Yaourt aromatisé

Créme dessert au chocolat

Petit beurre

Pain et péte d tartiner

Lait nature

Fruit de saison

BN

Compote pomme fraise

Fromage blanc nature et sucre

Légende

Label

Rouge

Agriculture

Biologique Europe s,

' —
4\‘4[:%- i Le Porc %’?
— Francais ﬂ

Péche Plat

responsable végétarien
Volallle_ OLV  Ovo-lacto-végétarien
Francaise

M
Bleu Blanc Coeur =3%%  Nouvelle recette

Appellation d'Origine
Protégée (AOP)

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

Viande Bovine
Francaise (VBF)

CE2 Certification
Environnementale de niveau 2

Indication Géographique
Protégé (IGP)

Région
Ultrapériphérique
(RUP)

'@ Local

el Recette du chef

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



SEMAINE 4

R
Scolarest Ny

23/01/2026 it o w
GOOT PARTAGE PROXIMITE ) MALMAISON
Menu, egelarnien
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19/01/2026 20/01/2026 21/01/2026 22/01/2026 23/01/2026
= @
Carottes répées BIO Potage brocolis - e
., Salade verte vinaigrette
et emmental et fromage rdapé
Cuisse de poulet rotie au jus @
Paella de poisson Réti de dinde et mayonnaise Omelette nature & Filet de merlu sauce romarin
Maternelles : Sauté de poulet au jus
i X Coquillettes BIO g
Gratin choux-fleurs et pommes de terre (plat complet) Pommes de ferre noisettes

Gratin pommes de terre et brocolis

Ratatouille
Cantal Fromage blanc nature et sucre Coulommiers
L] L =
Fruit de saison Banane BIO Géateau moelleux a la vanille Fruit de saison BIO
Compote pomme BIO = Lait chocolaté Fruit de saison Pain complet et beurre Créme dessert vanille BIO B4
Barre marbrée BN Croissant Fruit de saison BIO E Galettes Saint Michel
Légende
Label péche Plat Appellation d'Origine Viande Bovine Indication Géographique I
Rouge @ responsable e végétarien Protégée (AOP) Francaise (VBF) Protégé (IGP) Q Local
Agriculture Volaille oV Ovo-l g Haute Valeur CE2 Certification Region \ITE Recette du chef
Biologique Europe i Francaise vo-lacto-végeétarien Environnementale Environnementale de niveau2 4% :Jltrag:erlpherlque )
= (HVE) RUP; -
Ly I
}l{;"é‘f/ Il;faicg]ra?s @? Bleu Blanc Ceeur w:\W Nouvelle recette

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



R
Scolarest

LUNDI

26/01/2026

26/01/2026

MARDI

27/01/2026

SEMAINE 5
AU
Menu \@xlhﬁm‘m-

MERCREDI

28/01/2026

=

Potage haricots verts et croutons

30/01/2026

JEUDI

29/01/2026

VILLE 0F W

MALMAISON

VENDREDI

30/01/2026

Coleslaw BIO

7

Sauté de beeuf sauce mironton

i

Blanquette de dinde

Parmentier patate douce et lentilles

@

Filet de hoki sauce Diéppoise

o

Cordon bleu

Yaourt aromatisé

Lait

Petit suisse BIO aux fruits

Quinoa BIO E Riz (plat complet) e Blé Pom'croquettes
Julienne de légumes Carottes P P Haricots verts 9
=
Fromage blanc nature BIO
Biiche du Pilat Chanteneige BIO Saint Nectaire 3
et sucre [ ]
— —
Fruit de saison BIO Fruit de saison Brownie Fruit de saison BIO
GOUTERS
Petit beurre Pain et pate a tartiner Banane BIO = Madeleine

Yaourt nature et sucre

Pain et confiture

Fruit de saison

Légende
Label Péche Plat Appellla}ion d'Origine é%é Viande Bovine Indication Géographique -@ Local
Rouge responsable végétarien Protégée (AOP) \:"Z‘::f Francaise (VBF) Protégé (IGP) v
Agriculture Volaille oLV Ovolactovéastari Haute Valeur CE2 Certification Region T | Recette du chef
Biologique Europe i Francaise vo-lacto-vegetarien Environnementale Environnementale de niveau 2 Ultrapériphérique )
—= (HVE) (RUP) —
Le P | ¢
Flraancg]ra?s @ Bleu Blanc Coeur ws?é% Nouvelle recette

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



R
Scolarest

LUNDI

02/02/2026

02/02/2026

MARDI

03/02/2026

Céleri mimolette

SEMAINE 6
AU

MERCREDI

04/02/2026

Potage choux-fleurs et croutons

06/02/2026

JEUDI

05/02/2026

VILLE DF W

MALMAISON

VENDREDI

06/02/2026

Chou rouge vinaigrette

@

Marmite de saumon d |'oseille

. Blanquette de poulet

@

Pizza au fromage

=

Sauté de beeuf sauce carbonnade

@

Filet de merlu sauce romarin

:’ U~ % QQ‘
, MG e
Blé X L , Pommes de terre vapeur - Semoule
) , Haricots verts Salade verte vinaigrette décor .
Julienne de légumes Carottes BIO Brocolis

Emmental

Fromage blanc nature et sucre

Fromage fondu au chévre

Yaourt nature et sucre

Fruit de saison BIO

Crépe chocolat noisette

=

Compote pomme poire

GOUTERS

Pain et chocolat

Yaourt nature et sucre

Pain et confiture

Fromage blanc nature et sucre

Fruit de saison BIO E

Crépe au caramel s N

Fruit de saison BIO ﬁ

BN

Compote pomme abricot

Pain et beurre

Légende

Label
Rouge

Agriculture
Biologique Europe

Le Porc
Frangais

g ®

Péche
responsable

Volaille
Francaise

Bleu Blanc Coeur

Plat
végétarien

OLV  Ovo-lacto-végétarien

{
,&\M Nouvelle recette

Appellation d'Origine
Protégée (AOP)

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

Viande Bovine
Francaise (VBF)

CE2 Certification
Environnementale de niveau 2

Indication Géographique
Protégé (IGP)

Région
Ultrapériphérique
(RUP)

'@ Local

Recette du chef

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



R
Scolarest

LUNDI

09/02/2026

Poulet réti

Salade de carottes rdpées vinaigrette

09/02/2026

MARDI

10/02/2026

SEMAINE 7
A

(V)
egetanien

MERCREDI

11/02/2026

CEuf mayonnaise

13/02/2026

JEUDI

12/02/2026

VILLE DF W

MALMAISON

VENDREDI

13/02/2026

%%7

sauce forestiére

forestiére

Maternelles : Sauté de poulet sauce

=
=

Boulettes de beeuf BIO

Hot dog saucisses végétale

Emincé de porc sauce colombo
S/P : Emincé de dinde sauce colombo

@

Colin pané et citron

Pommes de terre rissolées

Brioche

. . . = Pommes de terre vapeur
s . Petits pois et carottes Frites et ketchup Flageolets et carottes BIO . ,

Poélée de champignons Epinards béchamel

()
Camembert BIO Saint Nectaire Yaourt nature et sucre
Creme dessert vanille BIO Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Gdteau quatre-quarts —
GOUTERS
Fruit de saison BIO EA Lait Fromage blanc nature et sucre Fruit de saison BIO B Gaufre
Pain complet et beurre BN

Petit beurre

Fruit de saison BIO

Péche

Légende

Label

Rouge

Agriculture

Biologique Europe s,

' —
4\‘4[:%- i Le Porc %’?
— Francais ﬂ

responsable

Volaille
Francaise

Bleu Blanc Coeur

Plat
végétarien

OLV  Ovo-lacto-végétarien

{
,&\M Nouvelle recette

Appellation d'Origine
Protégée (AOP)

Haute Valeur
Environnementale

Environnementale de niveau 2
(HVE)

Viande Bovine

Francaise (VBF) Protégé (IGP)
CE2 Certification Région
Ultrapériphérique
(RUP)

Indication Géographique

'@ Local

el Recette du chef

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



R
Scolarest

LUNDI

16/02/2026

16/02/2026

MARDI

17/02/2026

Nems aux légumes

SEMAINE 8
AU

MERCREDI
18/02/2026 —~
u

Potage potiron et fromage rapé

20/02/2026
Menu \@ﬂf"{ffﬂ

JEUDI

19/02/2026

Avocat vinaigrette

VILLE DF W

MALMAISON

VENDREDI

20/02/2026

CEuf mayonnaise

Sauté de dinde au jus

Porc au caramel
S/P : Dinde au caramel

=

=

Sauté de beeuf sauce provengale

Couscous végétarien

Tortelonnis saumon sauce créme

Gratin brocolis
pommes de ferre

Riz fagon cantonnaise

Penne

(plat complet)

(plat complet)

Cantal

Fruit de saison BIO

Moelleux ananas

Fruit de saison

Créme dessert au chocolat

Fruit de saison BIO

GOUTERS

Barre marbrée

Yaourt nature et sucre

Pain

Chanteneige BIO &=

Compote pomme péche

Pain au lait

3 Madeleine marbrée BIO

Fruit de saison BIO =

Pain et beurre

Fromage blanc nature et sucre

Légende
Label
Rouge
Agriculture
Biologique Europe s,
' —
4\‘@ i Le Porc %’?
— Frangais =]

Péche Plat

responsable végétarien
Volallle_ OLV  Ovo-lacto-végétarien
Francaise

M
Bleu Blanc Coeur =3%%  Nouvelle recette

Appellation d'Origine
Protégée (AOP)

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

CE2 Certification

Viande Bovine Indicgtipn Géographique -@ Local
Francaise (VBF) Protégé (IGP) -
Région [
i . Ultrapériphérique Dj Recette du chef
Environnementale de niveau 2 (RUP) -

Scolarest vous souhaite un bon appétit !




(4
Scolarest

PARTAGE

SEMAINE 9
23/02/2026 AU 27/02/2026

ViLLE 0F w

MALMAISON
Menu fg{fli-’"tf(‘ﬂ

LUNDI MARDI MERCREDI
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026

JEUDI VENDREDI

26/02/2026 27/02/2026

Salade de carottes rdpées vinaigrette Samossas de légumes

2 -

Y \CY
Filet de colin sauce citron Nuggets de poulet Hachis parmentier Palet végétarien & Roti de beeuf et ketchup

Fondue de poireaux

] - , Coquillettes .
] Gratin choux-fleurs et pommes de terre Salade verte vinaigrette décor g . Haricots verts
Riz Ratatouille
Emmental Yaourt nature et sucre Vache qui rit BIO Brie BIO Fromage blanc nature et sucre
= E =
Fruit de saison BIO Banane BIO Fruit de saison BIO
. N . . e Gateau moelleux poires . .
Pain et pate a tartiner Petit beurre iy P Fromage blanc nature et sucre Créme dessert vanille BTO  FH
— et chocolat )
=
Lait BIO ez Fromage blanc aromatisé Petit suisse aux fruits BIO Madeleine BN
Légende
Label Péche Plat Appglla}ion d'Origine _4%&_ Viande Bovine Pormmg Indication Géographique -@ Local
Rouge responsable végétarien Protégée (AOP) Francaise (VBF) ‘j@ Protégé (IGP)
Agriculture Volaille o Haute Valeur E2 Certificati Régioq o
Biologique Europe me Francaise OLV  Ovo-lacto-végétarien Environnementale gnviroi:élﬁztnlsgle e miveau 2 o~ :Jltra)perlphenque Recette du chef
= (HVE) RUP
ik
:;fa‘;cé;s &? Bleu Blanc Coeur wi;\w Nouvelle recette

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



(42
Scolarest

LUNDI

02/03/2026

02/03/2026

Menu f{(}(;!{.’."’t[(’ﬂ

MARDI

03/03/2026

SEMAINE 10
AU

MERCREDI

04/03/2026

Potage choux-fleurs et croutons

06/03/2026

JEUDI

05/03/2026

Salade d'endives vinaigrette

VILLE DF W

MALMAISON

VENDREDI

06/03/2026

®

Bologhaise au beeuf

Chili sin carne &

Sauté de beeuf sauce tomate

Y

Cordon bleu

Saumon meuniére et citron

Torsades et fromage rdpé

Riz

Lentilles et carottes

Purée de patate douce

Gratin pommes de terre et poireaux

Fromage ail et fines herbes

Fromage blanc nature BIO
et sucre

E
Yaourt nature BIO et sucre

Camembert BIO

Fruit de saison BIO

L)
Fruit de saison BIO

Créme dessert au caramel

fruit de saison BIO

GOUTERS

Pain et chocolat

Yaourt nature et sucre

Compote pomme abricot

Madeleine

Fruit de saison BIO

Yaourt nature et sucre

Pain complet et beurre

Le Porc

Bleu Blanc Coeur

Croissant BN Petit suisse aromatisé
Légende
Label Péche Plat Appglla}ion d'Origine _4%&_ Viande Bovine P Indication Géographique -@ Local
Rouge responsable végétarien Protégée (AOP) [’ Francaise (VBF) &) Protégé (IGP) v
Agriculture ﬁ Volaille . Haute Valeur CE2 Certification Régionl o
Biologique Europe e, Francaise OLV  Ovo-lacto-végétarien Environnementale Environmementale de niveau 2 w Ultrapériphérique Recette du chef
= (HVE) (RUP)
o

Frangais

{
wi;'é% Nouvelle recette

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



R
Scolarest

LUNDI

09/03/2026

Salade de carottes rdpées vinaigrette
BIO E

09/03/2026

MARDI

10/03/2026

Salade verte vinaigrette

SEMAINE TN
A

(V)
egelanien

Menu

MERCREDI

11/03/2026

Potage haricots verts et fromage rdapé

13/03/2026

JEUDI

12/03/2026

VILLE DF W

MALMAISON

VENDREDI

13/03/2026

Salade de betteraves vinaigrette

Pilon de poulet

Maternelles : Sauté de poulet au jus

@

Colin aux 3 céréales

Nuggets de blé e

Steak haché

@

Filet de lieu sauce créme

Semoule
Ratatouille

Purée de pommes de terre

Pommes de terre noisettes

Petits pois carottes

Gratin choux-fleurs et
pommes de terre

Fromage blanc aromatisé

Yaourt nature et sucre

Mimolette

=
Liégeois au chocolat Fruit de saison BIO Gateaux moelleux aux pommes
Q
Pain complet Barre marbrée Pain et confiture Pain de campagne et beurre Galettes Saint Michel
=
Chanteneige BIO E Fruit de saison Fruit de saison BIO Fruit de saison Compote gourde
Légende
Label Péche Plat Appellation d'Origine Viande Bovine Indication Géographique I
Rouge @ responsable e végétarien Protégée (AOP) Francaise (VBF) Protégé (IGP) Q Local
Agriculture Volaille oV Ovo-l g Haute Valeur CE2 Certification Region \ITE Recette du chef
Biologique Europe i Francaise vo-lacto-végeétarien Environnementale Environnementale de niveau 2 Ultrapériphérique )
. (HVE) (RUP) —
’é,ké‘ I 7
}l{;"é‘f/ Il;faicg]ra?s @? Bleu Blanc Ceeur ,&\M Nouvelle recette

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



R
Scolarest

LUNDI

16/03/2025

[

16/03/2025

Menu \@mim-

MARDI

17/03/2025

Chou rouge vinaigrette

SEMAINE 12
AU

MERCREDI

18/03/2025

20/03/2025

JEUDI
19/03/2025

VILLE 0F W

MALMAISON

VENDREDI

20/03/2025

Emincé de porc a la dijonnaise

S/P : Emincé de dinde & la dijonnaise.

Quenelles sauce nantua e

Chicken wings

C

Tajine de poulet

Cari de poisson

Flageolets et carottes

Riz

Pom'croquettes

Semoule
Légumes couscous

Riz
Bananes plantain

Tomme blanche

Fromage blanc nature et sucre

Cantal Yaourt nature et sucre Brie
=) , = 4 =
Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Salade de fruits Fruit de saison BIO
Petit beurre Gaufre Pain au chocolat Fruit de saison Yaourt & boire
Compote pomme abricot Fruit de saison Lait nature Pain au lait Galettes Saint Michel
Légende
Label péche Plat Appellation d'Origine .4—%@. Indication Géographique Ir
Rouge @ responsable e végétarien Protégée (AOP) \:_;_-ﬂu[’ Francaise (VBF) Protégé (IGP) Q Local
Agriculture Volaille oV Ovo-l g Haute Valeur CE2 Certification Region \ITE Recette du chef
Biologique Europe s Francaise vo-lacto-végétarien Environnementale Environnementale de niveau 2 Ultrapériphérique )
S (HVE) (RUP) o
Il;lraaicg]ra?s @? Bleu Blanc Coeur wsz‘é{ Nouvelle recette

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



R
Scolarest

GOUT [ PARTAGE [ PROXIMITE
Menu \(yﬁ'ﬂm‘m-

LUNDI

23/03/2026

23/03/2026

MARDI

24/03/2026

Coleslaw BIO -

SEMAINE 13
AU

MERCREDI

25/03/2026

27/03/2026

JEUDI

26/03/2026

VILLE 0F W

MALMAISON

VENDREDI

27/03/2026

Bolognaise aux lentilles e

Emincé de poulet fagon kebab

@

Filet de hoki sauce Diéppoise

Sauté de beeuf au jus

@

Poisson meuniére et citron

Torsades et fromage rdpé

Blé & la tomate

Pommes de terre vapeur
Choux-fleurs persillés

Quinoa BIO ~—
Ratatouille

Riz

Yaourt nature et sucre

Saint Nectaire

Fromage blanc nature et sucre

Brebis créme

Fruit de saison BIO

Compote pomme BIO

Moelleux pommes rhubarbe

Fruit de saison BIO

Fruit de saison BIO

GOUTERS

Pain au lait

Jus d'orange

Pain

Vache qui rit BTO FH

Fruit de saison BIO E

Croissant

Compote pomme fraise

Petit beurre

Yaourt nature et sucre

Madeleine

Légende

Label
Rouge

Agriculture
Biologique Europe

Le Porc
Frangais

g ®

Péche Plat
responsable végétarien

Volaille

" OLV  Ovo-lacto-végétarien
Francaise

M
Bleu Blanc Coeur =3%%  Nouvelle recette

Appellation d'Origine

Protégée (AOP) -ﬁ_ﬂ’:?_,?‘

Haute Valeur
Environnementale

Viande Bovine
Francaise (VBF)

CE2 Certification
Environnementale de niveau 2
(HVE)

Indication Géographique
Protégé (IGP)

Région
Ultrapériphérique
(RUP)

'@ Local

el Recette du chef

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



