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DEMANDE DE PRE-INSCRIPTION 2024/2025 VILLE

IMPERIALE

ANIMATION A LA FERME DU MONT-VALERIEN POUR LES MATERNELLES ET LES PRIMAIRES

CETTE FICHE EST A RETOURNER PAR COURRIER ELECTRONIQUE, A L’ADRESSE « Une fiche par Classe »

FERMEDUMONTVALERIEN@MAIRIE-RUEILMALMAISON.FR

NOM DE L'ETABLISSEMENT : ..ot VILLE & ettt sttt st
NOM DE L'ENSEIGNANT : oottt Adresse POSTAl: ..cuiieieiiice e
Adresse Mail @ ..o

Pour les Ecoles Hors Rueil, Merci d’'indiquer les dates ou vous disposez d'Un Car: ........coccceeeieeeineeeeinieesieeenenns

DATE DE VOTRE DERNIERE VENUE (S| PREMIERE VENUE, LE PRECISER) « OBLIGATOIRE » : ........ccccoeciiinrieinieceneceneeeeee

NIVEAU DE LA CLASSE : .ot NOMBRE D'ELEVES : ..ottt

REMARQUES (JOUR ET PERIODE SOUHAITES, TRAVAIL AVEC D'AUTRES CLASSES, PROJETS, ...) & e

THEME

VISITE DE LA
FERME

LES ANIMAUX
ET LEURS
PETITS

DES MAMELLES
AU YAOURT

LE PAIN AVEC
LES CO-PAINS

LA POMME AU
FIL DES
SAISONS

HISTOIRE DE LA
DOMESTICATION

SAISON

Sept a

février

Et de
Mai a juin

Février
a
Mars

Mars

juin

Décembre
a
mars

Septembre
a
Décembre

Décembre
a
mars

OBJECTIFS

Découvrirle milieu agricoleavec tous sessens
Apprendrele vocabulaire spécifique de la ferme
Tenter de dépasser ses peursen douceur
Apprendrea adapter son comportement en
fonction de la tolérance des animaux

Savoir reconnaitre et nommer les animaux de la
ferme et leurs petits

Découvrirle milieuagricoleet le réle des
fermiers(éres) dansla reproduction des animaux
domestiques

Comprendrele développementdes petits chez
les ovipareset les vivipares

Reconnaitreles principales étapesdu
développement d'un animal dansune situation
d’observation du réel

Comprendreet participer aux étapesdepuisla
visite des chévres jusqu'ala transformation du
laiten yaourt

Découvrirles métiers de lafiliéredu blé au pain:
céréalier(e), meunier(e), boulanger(e)
Comprendrele principedes moulins et fabriquer
delafarine

Comprendrele roledes ingrédientset les gestes
techniques pourfabriquerdu pain
Développerle plaisir de fabriquer et dégusterun
produit fait par soi-méme

Comprendrela vie d'une plante, le pommier:
anatomie, développement, reproduction, réledu
fruit

Comprendreet participer aux étapesde
transformation de lapomme enjus
Développersa culture gustative et sa capacitéa
I'exprimer a |oral

Comprendre le principe de domestication et les
particularités anatomiques et comportementales
des espéces domestiquées

Comprendrele but et |'apportdes domestications
végétales et animales aux cours de notre histoire
humaine

Découvrir le monde de I'élevage actuel et mener
des réflexions éthiques sur les besoins des
animaux d'élevage

CHOIX
NIVEAU DUREE DE (MAXIMUM DE
SCOLAIRE  L'ANIMATION =~ *AVECORORE
PREFERENCE)
PS, MS,
GS, CP 1, JOURNEE
PS, MS, GS, 1, JOURNEE
CP, CE1, CE2
PS MS GS cp | 72 JOURNEE
CP, /2 JOURNEE
CE1, CE2
GS, CP,
CE1, CE2 1, JOURNEE
CM1 et CM2 JOURNEE


mailto:fermedumontvalerien@mairie-rueilmalmaison.fr
mailto:fermedumontvalerien@mairie-rueilmalmaison.fr

THEME

LA POMME
DANS
TOUS SES
ETATS

DU BLE AU
PAIN

LE FROMAGE
DE CHEVRE

LA
BIODIVERSITE
ALA
FERME

SAISON

Septembre
a
novembre

Décembre
a
mars

Avril

juin

Avril

juin

OBJECTIFS

Découvrirla vie d'une plante, le pommier: anatomie, role
des différentes parties, reproduction et relationsavec les
pollinisateurs

Comprendreet participer aux étapesde transformation de la
pomme en jus de pomme et en crumble

Développerle plaisir de fabriquer et dégusterun produitfait
par soi-méme

Développersa culture gustative et sa capacitéa I'exprimer a
I'oral

Découvrirles métiers de lafilieredu blé au pain : céréalier(e),
meunier(e), boulanger(e)

Etudier|’anatomiedu blé et son développement au cours
des saisons

Comprendrele travail des céréaliersdans|'agriculture du blé
Comprendrele principedes moulins et participerfabriquer
delafarine

Comprendrele réledes ingrédientset apprendreles gestes
techniquespourfabriquerdu pain

Développerle plaisir de fabriquer et dégusterun produitfait
par soi-méme

Découvrirle monde agricole et la biologiede la chévre
Comprendrele réledu lait pour la chévre et pour les
humains

Aborder lesnotions de micro-organismeset d'hygiene
Comprendreet participer aux étapesdepuisla traite des
chévres jusqu'a la transformation du lait en fromage de
chévre

Développersa culture gustative

Comprendrel’originedes espéceset le conceptde
biodiversité a I’échelle localeet a I'échelle mondiale
Apprendrea classifierles especes

Transmettre le go(t de |'observation desanimaux et des
plantes: émerveiller

Sensibilisera la présence et aux besoins desespécesen ville
Comprendrel'importance d'un habitatde qualité pour
accueillirla biodiversité

Découvrirdes manieresd’agir pour assurer la pérennitéde la
biodiversité : réflexion et gestion de la peur, et action simple
de protection des milieux

Date de la demande:

NIVEAU
SCOLAIRE

CM1, CM2

CM1, CM2

CE1, CE2,
CM1, CM2

CM1 et
cM2

DUREE DE
L'ANIMATION

JOURNEE

2 JOURNEE

/2 JOURNEE

/2 JOURNEE

CHOIX
(MAXIMUM DE 3
AVEC ORDRE DE

PREFERENCE)

SI'VOUS SOUHAITEZ PLUS DE RENSEIGNEMENTS SUR LE DEROULEMENT DE L'ACTIVITE OU DE VOTRE VENUE, VOUS POUVEZ NOUS
CONTACTER AU 01.47.52.07.37. OU FEERMEDUMONTVALERIEN@MAIRIE-RUEILMALMAISON.FR
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